Konkurss ,,Labaka lauku torte” Zaubes savvalas kulinara festivala ietvaros
KONKURSA NOLIKUMS
Organizétdjs: Amatas novada pasvaldiba

1.Konkursa meérkis: popularizét tradicionalas lauku tortes cepSanas prasmes, veicinat to
talaknodosanu nakamajam paaudzém.

2.Konkursa dalibnieki:

Konkursa aicinats piedalities jebkurs Amatas un tam kaiminos eso$o novadu iedzivot3js, kas
nodarbojas ar torSu cepSanu. Viens konkursa daltbnieks var startét ar vienu vai vairakam
tortem.

3.Konkursa norises laiks un vieta:

novada, Zaubes savvalas kulinara festivala programmas ietvaros.

4.Pieteikums konkursam:

Pieteikums dalibai konkursam jaraksta briva forma ilsuma pastastot par sevi, tortes cepsanas
pieredzi un konkursam pieteikto torti ari nosaukumu, minot no kurienes célusies tas
recepte, cik sena, nesena ta ir, kados godos tiek cepta u.c. Pieteikums janosuata uz epastu
turisms@amatasnovads.lv Iidz 2019. gada 1.jalijam.

5.Konkursa apraksts un norises kartiba:

5.1. Torte ir no vairakam kartam veidots, gabalos dalams konditorejas izstradajums, kas ir
noformeéts - garnéts, veidojot kompoziciju par godu konkrétam svinibu gadijumam. Katrs
konkursa daltbnieks ierodas uz konkursa vietu ar majas izceptu un noformétu torti.
5.2.Tortes pagatavo$ana obligati jaizmanto lauku olas un lauku piena produkti, ka arT kadas
dabas veltes, piem. meZa ogas. Visam torté izmantotajam sastavdalam jabdat lietojamam
uztura. Tas nedrikst saturét partikas piedevas. Nedrikst izmantot sintétiskas krasvielas.
5.3.Tortes izméru dalibnieks izvélas péc saviem ieskatiem, bet ta nedrikst bat mazaka par 3
kilogramiem.

5.4. Tortes S1gada téma — Meis, kas radosi jaatspogulo.

5.5. Ne vélak ka 60 minGtes pirms konkursa sakuma dalibnieks iesniedz torti Zlrijas
komisijas sekretariata.

5.6.Kopa ar torti Zirijai jaiesniedz tortes recepte, kura noradits ari tortes nosaukums.
5.7.Konkursa laika katrs daltbnieks prezenté savu torti. Tortes un cepéjas tiek fotografétas un
fotografijas izmantotas publicitates aktivitates.

5.8.Péc visu dalibnieku prezentacijas tortes gabalinus par ziedojumiem iespéjams degustét
festivala apmeklétajiem.

6.Konkursa vértésana:

6.1.Tortes vérté zirijas komisija

6.2.Vértésana notiek 10 ballu sistéma.

6.3.Z0rijas komisija vérteé:

- Tortes noforméjumu: kompozicionalo krasu un formu vienotiba

- Tortes garsa

- Tortes sastavdalas un orginalitate

- Tortes receptes stasts

- Tortes atbilstibu un témas “Mezs” atspogulojumu

7.Konkursa Zirijas komisija:

Konkursam iesniegtas tortes vérté 5 (pieci) Zarijas komisijas daltbnieki.
8.Apbalvosana:

8.1.Visi konkursa dalibnieki sanem pieminas balvas un pateicibu par piedalisanos konkursa.


mailto:turisms@amatasnovads.lv

8.2. Konkursa 1. — 3. vietas ieguvéji sanem konkursa atbalstitaju sarlipétas balvas.



